DOMACI PRIPRAVA
9.A,B
Chemie

Vsechny vas opét zdravim!

Minule jsme se zaméfili na chemii makromolekularnich latek, zabyvali jsme se hlavné chemii
plastu. Posilali jste odpovédi na zadané ukoly. Dnes vam uZ nebudu zadavat dalsi pisemné
ukoly. Podkladd k hodnoceni mam u vétsiny dostatek a z toho budu vychazet. Ti, kteti aktivni
nebyli, mi timto bohuzel podklady k hodnoceni poskytli také.

Nékteré kapitoly uciva jsme bohuzel nestihli prfipomenout, vy se s nimi mGzZete alespon
seznamit samostudiem z ucebnice.

Pfeji vSem hodné zdaru!
Nové ucivo:

Str. 98 -101

BIOTECHNOLOGIE

Vyroba potravin a ndpojt, pfi kterych se vyuZivaji Zivé organismy-kvasinky, bakterie,
plisné.

VYROBA PECIVA — pomoci kvasinek, které se pfi urité teploté a pfi dostatku sacharidd mnozi
(optimalni podminky). Jedna se o klasickou ptipravu kvasku z drozdi, vody nebo mléka a cukru.
Kvasek pak tvorfi zaklad kynutého tésta. Pri kynuti se uvolfiuji bublinky CO; atim tésto zvétsuje

svlj objem.
Sleduj pfipravu kvdsku a kynutého tésta ve vasi domdcnosti.

VYROBA VINA — pomoci kvasinek, které se pfidavaji do vylisovaného mostu z vinné révy, pfi
kvaseni bez pfistupu vzduchu probiha chemicka reakce, kdy se kromé CO; uvolfuje i alkohol,

alkoholové kvaseni.

Pust si video: https://www.youtube.com/watch?v=aQBTv6nLgFY

VYROBA PIVA — pomoci kvasinek, které se pfidavaji do smési pfipravené z vody, sladu, chmele.
Kvasenim bez pfistupu vzduchu vznikaji rizné stupné alkoholu v pivech. RGzna stupnovitost
piva je dana i mnozstvim a kvalitou sladu, délkou kvaseni aj.

Pust si video: https://www.youtube.com/watch?v=jVKI NVmVs8

VYROBA MLEENYCH VYROBKU — bakterie mlé¢ného kvaseni se pridavaji do mléka. Vznikaji
razné produkty=mlécné vyrobky. V jogurtech napr. dochazi k preméné laktdzy n kyselinu
mléénou, v plisiovych syrech se pridavaji uslechtilé plisné.



https://www.youtube.com/watch?v=aQBTv6nLgFY
https://www.youtube.com/watch?v=jVKl_NVmVs8

ZAJIMAVOSTI:

Vyroba piva

nejstarsi biotechnologie spolu s vyrobou vina

kolem 7000 pf. n. 1.
péstovani chmele
kolem 4000 pf. n. 1.
kolem 1000 n. 1.

12. stoleti
15. stoleti
19. stoleti

svétova produkce:

produkce v CR:

Babylonie, Egypt

starovéka Cina

historické doklady z Babylonie
poéatky vafeni piva v Cechach
vareni v domacnostech

pravo varecné

pivovarsky cech

prednasky z pivovarstvi na
Kralovském technickém ucilisti

kolem 1 miliardy hl

kolem 18 milionu hl
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